Garden

Gourmet

SLOZENI

1 baleni Garden Gourmet grilované

nudlicky

500 g zeleného chrestu
250 g cherry rajcat

75 g rukoly

150 g veganského syru feta
1 IZice kapary

12 ¢ernych oliv kalamata
Trochu bazalky na ozdobu
Kapku olivového oleje
Trochu balzamikového octa
Trochu soli

Trochu pepie

GRILOVANE NUDLICKY SE SALATEM A CHRESTEM

a ) W
?LIJ 4 PORCE . 25 MIN SNADNY

Tento recept na salat je dokonalym ndpadem na pfilohou pro jakékoli
grilovani. Uzené a vegetarianské kousky Garden Gourmet grilované na grilu,
kfupavy chrest, krémova veganska feta, aromatické bylinky se salatem. Skvély
napad na letni dny spjate s grilovanim!

PRIPRAVA

1. PRIPRAVTE SI CHREST A RAJCATA

Odfiznéte priblizné 2 cm konce chrestu a rozpulte rajcata.

2. ORESTUJTE GRILOVANE NUDLICKY S CHRESTEM

Grilované nudlicky Garden Gourmet orestujte na troSe oleje na panvi na grilu. Chrest ogrilujte
na miizce grilu a dochutte soli a pepiem.

3. NAARANZUJTE NA TALIRE ZELENINU

Na talif naaranzujte rukolu a rozloZte na ni rajcata, olivy a kapary. Vedle poloZte chiest a
navrch rozdrobte veganskou fetu.

4. 0ZDOBTE A SEVIRUJTE!

Navrch nandejte opecené nudlicky, pokapejte balzamikovym octem a olivovym olejem a
ozdobte bazalkou.
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